P/{V\AAA\//

WIR WUNSCHEN
FROHE WEIHNACHTEN

Liebe Gaste,
wir freuen uns, dass Sie den Heiligabend bei uns verbringen.

Gerne konnen Sie zwischen einem festlichen 3-Gang-, 4-Gang- oder 5-Gang-Meni
wahlen.

Fur Kinder bis 11 Jahre bieten wir Ihnen selbstverstandlich unsere Kinderkarte an.

Wir winschen lhnen einen besinnlichen Heiligabend, einen guten Appetit und
einen angenehmen Aufenthalt.

Familie Fennel mit allen Mitarbeiter:innen

als 3-Gang-Menu (VORSPEISE ODER SUPPE, HAUPTGANG, DESSERT) € 66,00
als 4-Gang-Menu (VORSPEISE ODER SUPPE, ZWISCHENGANG, HAUPTGANG, DESSERT) € 82,00

als 5-Gang-Menu (VORSPEISE, SUPPE, ZWISCHENGANG, HAUPTGANG, DESSERT) €92,00



/ VORSPEISEN | EINE ZUR WAHL

SAIBLING
»Matjes” / Kartoffel / Schmand / Apfel

BAUERNPATE
Wild / Triffel / Gewuirzkirschen / Leber-Eis

KURBIS VOM OBSTHOF FAHR

Hartweizen Bulgur / Joghurt / Walnusscreme

/ SUPPE

TOPINAMBUR SCHAUMSUPPE

Truffel / Haselnuss

/ ZWISCHENGANG | NUR IM 4-GANG oder 5-GANG MENU

GEGRILLTE BEETE

Schwarzwurzel / Brombeer SoRe / Braune Butter



HAUPTGANGE | EINER ZUR WAHL

BALLOTINE VON DER ENTE
Blumenkohl / Milch Gnocchi / Senfsaat Jus

GEWURZ-CHICOREE
StiRkartoffel / Zitrusfriichte / gepuffter Quinoa von der Alb

FORELLE

Geschmorter Radicchio / Kartoffelkrapfen / Holunder-Molke Beurre Blanc

DESSERT | EINES ZUR WAHL

MARONENCREME

Pochierte Rotweinbirne / Blatterteig / gebrannte Mandel

ORIGINAL BEANS VIRUNGA SCHOKOLADE

Frankische Haselnuss / Brownie / Zwetschgen Shiso Sorbet

ZIEGENKASE VOM HOCHSTEN
Apfel / Walnuss / Knusprige Dinkel Urkruste



/ MITGLIEDSCHAFTEN & UNTERSTUTZUNG
MEMBERSHIPS & SUPPORT
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Schmeck den Siiden
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Baden-Wiirttemberg

Slow Food
Chef Alliance

Al"Che des

Geschmacks’

freakstotable zielt darauf ab, eine nachhaltige, ethische und inklusive Lebensmittelkultur
zu schaffen, die Wissen, Handwerk und Popkultur verbindet. Der Verein strebt danach,
Bewusstsein zu scharfen, eine starke Gemeinschaft zu férdern, Nachhaltigkeit zu
praktizieren und Bildung in den Vordergrund zu stellen. Jede Initiative ist darauf
ausgerichtet, die Vision einer zukunftsfahigen Welt, in der qualitativ hochwertige
Lebensmittel zugdnglich und wertgeschatzt werden, Wirklichkeit werden zu lassen.

,Gutes vom See“ ist ein Zusammenschluss engagierter Unternehmer, die es sich zur
Aufgabe gemacht haben, die Kulturlandschaft am Bodensee in ihrer landschaftlich
vielfaltigen Schonheit und Urtimlichkeit zu erhalten. Unser Ziel ist die nachhaltige
Entwicklung der Bodensee-Region und diese als Wirtschaftsraum zu férdern. Die Schaffung
von Ausbildungs- und Arbeitsplatzen spielt hier ebenso eine Rolle, wie der wirtschaftlich
nicht unbedeutende Faktor, Tourismus.

Die LandZunge will nicht weniger als das Beste der Region auf den Tisch bringen. Damit die
besten Géste so richtig geniefen kdnnen. Nur fir sie legen sich die Wirte der Aktion
ordentlich ins Zeug: Sie setzen auf regionale Zutaten und verstehen sich auf beste
traditionelle Rezepte — die sie ganz locker auch mal zeitgemaR interpretieren. Hinter ihnen
steht ein starkes Netzwerk von Erzeugern, Lieferanten und Fachleuten aus den
verschiedensten Ecken, die allesamt an einem Strang ziehen, um die Stdrken und
Eigenheiten der Region bekannt und begehrt zu machen.

Die "Schmeck den Siden. Baden-Wirttemberg"-Gastronomen sind die landesweite
Vereinigung regional arbeitender Restaurants und setzen den Standard fir
vertrauensvollen regionalen Genuss. Nur Gerichte deren Rohstoffe nachweislich aus
Baden-Wirttemberg stammen, dirfen als "Schmeck den Siiden. Baden-Wirttemberg"-
Gericht ausgezeichnet werden. Mit je mehr Lowen ein Restaurant ausgezeichnet wurde,
desto mehr regionale Rohstoffe werden verwendet. Dies wird regelmaRig kontrolliert.

Slow Food ist eine internationale Bewegung, die sich dafiir einsetzt, dass jeder Mensch
Zugang zu Nahrung hat, die sein Wohlergehen sowie das der Produzenten und der Umwelt
erhalt. Die Slow Food Bewegung zdhlt in Deutschland derzeit iber 12 000 Mitglieder in
rund 80 Convivien (lokalen Gruppen).

,Die gekennzeichneten Lebensmittel auf unserer Karte sind Passagiere auf der Arche des
Geschmacks von Slow Food. Das internationale Projekt Arche des Geschmacks der Slow
Food Stiftung fur Biodiversitat schlitzt weltweit (iber 6.000 regional wertvolle Lebensmittel,
Nutztierarten und Kulturpflanzen vor dem Vergessen und Verschwinden.

Das Motto lautet: Essen, was man retten will! Denn: Was nicht gegessen wird, wird nicht
nachgefragt, kann also nicht verkauft werden und wird deshalb nicht hergestellt.

Essen ist pure Freude und Genuss — sofern der Koch sein Handwerk versteht. Bei den
Sudland Koéchen werden keine fraglichen Convenience benutzt, sondern hier wird
ordentlich und gut gekocht. Die Stidland Kéche haben sich ihrem traditionellen Handwerk
verschrieben. Gemeinsam setzen sie sich fiir die Erzeugung nachhaltiger Lebensmittel in
ihrer Region ein, gemeinsam servieren sie ihren Gasten ausschlieBlich frische und qualitativ
hochwertige Gerichte, die an Jahreszeiten und Regionen angelehnt sind.

Bodenseefisch e. V. ist ein internationaler Zusammenschluss von Berufsfischern,
Gastronomen, Verarbeitern und zahlreichen Unterstlitzern in der Vier-Ldnderregion-
Bodensee. Wir freuen uns sehr, wenn Sie den Bodenseefisch aus Wildfang bei uns am
Bodensee genieBen! Vom traditionellen Fischfang am Bodensee profitieren alle. Der
Bodenseefisch aus Wildfang reprasentiert die Vielfalt der regionalen Kiiche und tragt zum
Erhalt der Artenvielfalt bei.



/ AUSWAHL REGIONALER LIEFERANTEN
CHOICE OF REGIONAL SUPPLIERS

EIER
Biohof Hutt, 88048 Friedrichshafen — Entfernung 6 km
Hofgut Brachenreuthe, 88662 Uberlingen — Entfernung 24 km

KARTOFFELN
Kartoffelhof Hibschle, 88639 Wald-Reischach — Entfernung 47 km

SALATE
Fruchthof Konstanz — Produzenten der Insel Reichenau - Entfernung ca. 25 km
Seesalat — 88263 Horgenzell — Entfernung 23 km

OBST
Obsthof Fahr, 88048 Friedrichshafen, Entfernung 1 km
Obsthof Pfleghaar, 88677 Markdorf — Entfernung 8 km

FISCH

Fischmarkt E. Koch, 78479 Reichenau - Entfernung 25 km
Fischzucht Helbig, 88212 Ravensburg — Entfernung 27 km
Liebsch & Koops, 88048 Fischbach — 0,5 km

BROT
Backerei Kloss, 88048 Friedrichshafen — Entfernung 2 km

SAFT

Lindauer Bodensee Fruchtsafte — Entfernung 25 km

FLEISCH

Otto Miller, 78462 Konstanz - Entfernung 30 km
Speicher 1616, 88045 Friedrichshafen - Entfernung 3 km
Fair Fleisch GmbH, 88662 Uberlingen — Entfernung 36 km

BIER

Brauerei Leibinger, 88212 Ravensburg — Entfernung 23 km
Brauerei Meckatzer, 88178 Heimenkirchen — Entfernung 43 km
Tettnanger Kronenbrauerei, 88069 Tettnang — Entfernung 17 km

SPARGEL
Spargelbauer Landerer, 88074 Meckenbeuren — Entfernung 18 km

OLE
Stefan Kerner, 74235 Erlenbach — Entfernung 195 km

ESSIGE
Dietrich Vorarlberger Késtlichkeiten, 6923 Lauterach, Osterreich — Entfernung 47 km

KASE

Kaserei vom Hochsten, 88693 Deggenhausertal — Entfernung 20 km
Hofgemeinschaft Heggelbach, 88634 Herdwangen-Schonach — Entfernung 38 km
Langenburger Schafskéserei, 74595 Langenburg — Entfernung 255 km

GEMUSE

Fruchthof Konstanz — Entfernung 24 km

Bio-Mayer Gemiseanbau — 88074 Meckenbeuren - Entfernung 12 km
Helchenhof, 88662 Uberlingen — Entfernung 24 km

Hofgut Rengoldshausen, 88662 Uberlingen — Entfernung 24 km



